® ' Kochwerkstatt
%1 Wiesbaden

Zutaten:

1 Saibling

Dill

Salz

Pfeffer

2 Schalotten

2 El Olivenol

2 Zehen Knoblauch

Zubereitung:

Den Saibling unter flieRend kaltem Wasser abspulen und filetieren.

Die Graten mit einer Pinzette oder einer Gratenzange vorsichtig ziehen, die Filets von der
Haut abziehen und fein hacken.

Schalotten schalen und in Feine Wurfel schneiden.

Den Saibling mit Schalotten, gehacktem Knoblauch, Dill, Olivenol und etwas Salz
marinieren.
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