® ' Kochwerkstatt
%1 Wiesbaden

Saisonale Krauter
80g Polenta
250ml Brithe
250ml Milch

50g Butter

60g Parmesan
Salz

Pfeffer

Muskat

Fir die Polenta ca. 250ml Brithe und 250ml Milch mit Salz, Muskatnuss und Pfeffer zum Kochen
bringen.
Polentagriel$ einruhren, Hitze reduzieren und ca. 3 Minuten ruhren.

Am Garzeitende der Polente die Butter, Parmesan und die gehackten Krauter einrihren.
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