Unser Rezept fur eine gegrillte Zitronenlimonade.

10 Zitronen

2 Orangen

100g Honig

5 Zweige Minze

200g Brauner oder Palmzucker
Eiswurfel

2 1 Mineralwasser

Die Zitronen und die Orangen halbieren und die Schnittflachen mit Zucker bestreuen.

Die Zitrushalften auf dem vorgeheizten Gas oder Holzkohlegrill legen und bei direkter Hitze
dunkelbraun grillen, bis der Zucker karamellisiert.

Die Zitrusfruchte und Minzstangel in einer Karaffe mit Mineralwasser, Honig und
Eiswurfeln mischen, kurz ziehen lassen und Eiskalt servieren.



