¥ Kochwerkstatt
%1 Wiesbaden

1400g Weizenmehl Typ 550
2 Wurfel Hefe

20g Zucker

700g lauwarmes Wasser
100g weiche Butter

2 Eier

50g Ol

30g Salz

Glasur:

2 Eigelb

2 EL Milch

Salz

Schwarzkimmel

Die Hefe und den Zucker in dem warmen Wasser auflosen. Die Restlichen Zutaten hinzufiigen und
zu einem glatten Teig verkneten.

Den Teig etwa 45 Minuten stehen lassen.
Den Ofen auf 200 Grad vorheizen, Fladenbrote formen, bestreichen und ca. 12 Minuten backen.
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