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Schnelles Rezept fiir eine leckeres Crostini mit Datteln und Speck. Ideal als eigenstandiger Snack
oder wurzig-sulle Zugabe zu Fleisch.

Rezept:

¢ 1 Baquette

250¢g Datteln

125g Speckwiirfel

1 Zwiebel

1 Chili oder Peperoni
50ml WeilSwein

50ml Olivenol

Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Das WeilRbrot in diinne Scheiben schneiden, mit etwas Olivenol bestreichen und im Backofen bei
200°C fur ca. 7 Minuten rosten.

Den Speck in einer Pfanne auslassen, die Zwiebel fein wurfeln und mit anbraten. Die Datteln
entsteinen, mit dem Speck und den Zwiebeln in einen Mixer geben, etwas gehackte Chili und
Weilswein dazugeben und zerkleinern. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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